ARTE POR TODOS OS LADOS

Restaurante Téréze investe em gastronomia criativa em um hotel digno de galeria

TEXW0 { TEXT CARLA LENCASTRS

arte d4 o tom do Hote! Santa

Teresa Rio MGallery by Sofitel.
Instalado em um casario de mea-
dos do século 19, possui 44 acolhe-
dores e chanmosos quartos e suites
decomdos cada um de um jeito. Em
comum, todos tém chras ¢ méveis
de artistus e designers brasileiros.
No restaurante Téréze, que passcu
por reformulagio no final do ano
passado, niio poderia ser diferente.
de Santa Teresa assinam as belas
lougas em vidro ou cerfimica.

Os suportes originais combi-
nam perfeitaments com a criativa
e deliciosa cozinha do novo chef
da cusa, o uruguaio Esteban Mateo.
Além de lindas apresentagbes, Es-
teban mantém o padrio de quali-
dade de seu antecessor, Damien
Montecer (o chef francés assumiu
© Ermnile, no Emiliano Rio, em Copa-
cabana). O Hotel Santa Teresa
apesta na exceléncia da sua cozi-
nha e, no inicio do ano, langou di-
firias all indusive, com café da ma-
nha, almoego e jantar no Téréze.

Esteban foi subchefe de Ennigque
Olvera, do premiado Pujol, na Ci-
dade do México. No Brasil, esteve
na cozinha do D.OM., de Alex Ata-
la, em Sao Paulo. Seus sabores pas-
seiam entre us cozinhas brasileims
e latino-americanas. Nem pense
em dispensar os pies frescos ¢
quentes do couvert, servidos em
um suporte inspirado nos trilhos
do bonde que percorre o bairro.

Dificll escolher se é methor con-

tinuar com pamonha com alho e
tomate; crudo de vieimus com maga
« rabanete, ou polvo com creme de
castanha, cracker de arroz e pancs.
As trés entradas s3o originais ¢
gostosas. As vicims servidas nas
conchas roubaram meu coragao.
De prato principal, iquei com o
bom pescado do dia com couve-
-flor e tinta de lula. Mas o bife an-
cho com repolho roxo, lardo, ce-
noura e moltho de especiarias fez
sucesso na mesa. Para sobremesa,
© cremoso de CRCAU COM CUpUAgY

Costels ¢ croquete de cordeiro, terrine

de tubéroudos, abobvinbs ¢ corau

+ - 0 52830 clogante do Tostoe,
refermutade o feal de 2017

"O Hotel Santa Teresa aposta na exceléncia da sua cozinha e, no
inicio do ano, langou didrias all inclusive, com café da manha,
almogo e jantar no Téréze"
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WZ HOTEL

Conheca o melhor de Sao Paulo
com o WZ Hotel Jardins.

Faca ja a sua reserva online.
E rapido, seguro. e pratico.
Vocé vai se impressionar!
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TASTE

e avela foi unanimidade. A
carta de vinhos oferece boas
= ~ et

podes de
0 salio do Téréze é deco-
rado com materiais de demo-
ligao e obras de arte. Amplas
janelas dao vista para o Cen-
tro do Rio e para a Baia de
G bara. O p é
bonito de dia e de noite. No
jantar, vale chegar antes e
tomar um drinque no char-
moso e concorrido Bar dos

Descasados, também parte
do hotel.

Em uma parceria com o
Arte Clube Jacarand4, artistas
reconhecidas, como Carlos Ver-
gara e Raul Mourio, fardo ain-
da este ano intervengbes nas
areas comuns do Santa Teresa.
Para 2019, a lista de artistas
premiados do MGallery Art
Project € ainda masor. O Téréze
e a cozinha de Esteban Mateo
estio em Stima companhia.

{/ Restsurant Téréze
invests in creative
gastronomy im an
art-gallery-like hotel

Art sets the tone at Hotel
Senta Teresa Rio MGallery
by Sofitel. Located in @
mansion dated from the
mid 19th century, it kas 44
welcoming ond cozy be-
drooms and suites, each
decorated differently. In
commnon they ofl present
srtworks end fumitee de-
signed by Broxihan artists
und dexigners. At Restou-
ramt Téréze, reorganioed o
the end of last year, things
could not be different. Ar-
tists from the hastorical co-
rioca meighborhood Sants
Teresa sign the pretty glass
or ceyameic-made dishware.

The arigimal supports ma-
tch perfectly the creative
and deficious cuisine of the

crudo de uisires com mas ¢
rabanete, or poluo com oe

me de castanba, cracker de
arroz @ pancs. The three

great sucoess at the table
was ancho steak with red
cabbage, lardo, carrots and
@ spice sauce. As & dessert,
the creamy cocos with cup
cupuagu and hazsinuts was
ordered i smison. The wine
monzing optioms.

Wide wemdows have a view

new Chef, the Uruguary
Esteban Matro. In addition

to gorgeous presentations,

Emile, at Emildano Rio,
Copacabana). Hotel Santa
Teresa places its bet om the
cuisine’s excelience and, m
the beginning of the year, &
released all indisive rates,
induding breakfast, lunch
and dinney at Teréze
Estrben was Chef Assi-

worked in the kitchen of
D.OM. in Seo Paulo, belon-
ging to Alex Atalo. He is
responsible for flavors ran-
ging from Brazikiam to Latin-
-Americun cuisine. Do not
dare to ignore warm fresh
baked beeads mduded m the
starters, served on @ kind of
holder sspived om the trocks
of the district tram.

It is difficult to choose
whether it &5 better trymng
pamonka com alho « tomate;

&u&nﬂ:chammgud
crowded Far dos Descass-
dos, which belongs to the
hotel as well

In a partnership with Arte
Clube Jacurandd, well-k-
mown artists, like Corlos
Vergara and Rawsd Mousdo,
will moke some amprove-
ments @ common areas of
the Santa Tevesa. For 2015,
the hist of artists awurded
at MCallery Art Project is
even bigger. Téréze and the
kitchen of Estebon Motro
are reaily in good company

CAPTIONS

PG, 82

Lamb rih and croqeotio,
tuber terrima, zucchinl
and cacao

1- The olegast hatl

of Thostar, renowated
at the ond of 201y
PFG.84

2 - Octopes, croam of
chestrut and tomato,
pancakes and rice cracker
3 - Priviiaged viow of the
charming neighborhood

of Santa Teresa.
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astronomia

lusitana,
saborosamente poetha

Minto oy

()
Frunos do Mar \

e encontram em um ambiente exclusivo de alma lusitana.

Cultura, gastronomia ¢ tradic3o se
Desfrute, saboreie ¢ encante-se com os pratos da cozinha trudicional portuguesa,
% a sutileza das sobremesas conventuais ¢ 0s vinhos selecionados de nossa adega.
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Rancho Portaguds - Sho Paulo

Av. dos Bandeirantes, 1051 » Vila Olimpsa ~ Tel: 11 2639:2077
k &% manchoportigues.com.be & nunchaparuguesna.com.be »

Rancho Portugeds - Rl de Janckro
Rua Maria Quitérin, 136 » Ipanema - Tel: 21 2287.0335




