Restaurante de chef premiado retine
carnes, natureza e histéria do Brasil

ardiiplo do Térézz, do chef Esleban Mel
daculturs gastronamica brasieia

i celciosa experircia de exallagio

ET—

Podem ser as estruturas de madeit em contaste com o verde ¢ o vermelho da

-que
desprezadonalistade aragdes dolocal
Porisso,
Hapouco.
Bl st
poral anaiia

Carne 100% naclonal

Esteban. O chef estagiouno DOM, Ge Alex Aala, e S8 Pauo, e rabalhou o
Pujol,com o celebrado Enrique Olvera, no Mésico, A frente do Teréze, o
sentimento e ntensificou e fe7 e Fateban um porta-oz da culturs
gasiwonémica brasieia.

Aqui, 100% da cae & nacionar’ enfatiza

Cada prato do Téreze conta uma istora do Drasi que muftos e nds conhecem

e inas

bovino do Pantansl  os frutos da Amazénia. , por faarem prato, alouga

elaborados artesanalmente.
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Aipim para o Radiohead

ingrecientes brasiliros & sques a América atna."No dia i, & fci.

nas misturas’, conte

conforme o pais,mas a cutra expressada na gastronomia é semelante &
preciso conhecer ouos ugares para ver que o Brasi & ncriver, derretee.

Eleconta que certa vez,um misico da banda bitica derock Radiohead
chegou o restaurante 3 dez horas da nofte @ pediu spim frt, Mutas vezes,

@ castanhas, como um prato que lomos o card3pic’, comena.
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Experimente tudo

peric e 180 resis, S0 cinco passos: pamoriha crocante com o, eizes,
cher de

Tar
cremoso ce cacau, creme de cupuac ¢ aerado de aves

P——

Chef revelagdo do ano

Erido, v Embe

por
exempl’, iz Busco atvar os senidos num el maio findo e divertdo:”

apenas sei meses apis darnicio 3 seu legade no Brasil.
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servigo
Restaurante Tereze

Rus Aimiante Alexanding, 660 balro Santa Teres, R0 de Janeio
Telefone (21) 39609259

Reservas plo site do restaurane.



